
Chaque fois qu’on cuisine les étudiants 
seront numérotés de 1 à 4. 

Ces chiffres correspondent aux tâches suivantes.
 
Les différentes tâches dans la cuisine : 

1) Le plongeur
• Lave la vaisselle et les ustensiles 

(accessoires) à la main.
• On gratte la nourriture qui reste dans les 

assiettes et on les rince. dans les assiettes 
et on les rince. 

• On remplit un évier dʼeau savonneuse 
chaude (un jet de savon à vaisselle). On 
utilise lʼautre évier pour faire couler de lʼeau 
chaude lorsquʼil faut rincer la vaisselle.

• On lave la vaisselle à lʼaide dʼune lavette à vaisselle, dʼune brosse ou 
dʼun tampon à récurer.

• On rince la vaisselle dans lʼévier de rinçage en faisant couler de lʼeau 
chaude sur chaque morceau et en vérifiant ensuite sʼil reste des saletés. 
On sʼassure de rincer tout le savon.

• On nettoie lʼévier et le robinet avec un produit. 
• On place tous les linges sales (tabliers, lavettes, linges etc) dans le panier 

à linge. 

2) Le sécheur
• On nettoie la table, le comptoir et on aide à 

mettre la vaisselle dans lʼévier. 
• On essuie la vaisselle avec un linge à vaisselle 

propre.
• On range la vaisselle, les ustensiles et les 

appareils à leur place dans les armoires et les 
tiroirs.

• On aide à nettoyer les comptoirs, la table et le dessus de la cuisinière. On 
sèche toutes les surfaces par la suite.

• On regarde dans les armoires et les tiroirs si tout lʼéquipement est dans la 
bonne place. 
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3) Lʼagent de ménage
• On met la table.
• On aide à ranger la vaisselle, les ustensiles et les 

appareils à leur place dans les armoires et les tiroirs.
• On vide les poubelles et transporte les déchets dans 

les conteneurs.
• On nettoie la porte du four, intérieur et extérieur, ainsi 

que du tableau de commande.
• On nettoyer les comptoirs, la table et le dessus de la 

cuisinière. On sèche toutes les surfaces par la suite.
• On balaie le plancher

4) Tâches spéciales 
• On nettoie la table de démo et la vaisselle qui étaient 

utiliser pour la démonstration. 
• On vide et plie les torchons du sèche-linge. 
• On charge et démarre la lave-vaisselle
• On nettoie lʼintérieur et lʼextérieur du réfrigérateur. 
• On aide à balayer la salle de classe.
• On aide les autres à compléter leurs tâches. 

Votre travail n'est pas terminé jusqu'à ce que ta cuisine 
est en état parfait et a été vérifier par l'enseignante.
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